
FOOD & LOUNGE
FISH SNACK CAFFE' E THE'

OSTRICHE al pezzo € 3,50 ESPRESSO € 2,00

SCAMPI al pezzo € 3,50 DECAFFEINATO € 2,00

GAMBERO BIONDO al pezzo € 2,00 ORZO € 2,00

GAMBERO ROSSO al pezzo € 3,00 CAPPUCCINO € 3,00

THE' NERO € 3,00

SASHIMI THE' VERDE € 3,00

Tonno € 2,50  / Salmone € 2,50 / Pescato del Giorno  € ..

NIGIRI

cocktailsTonno € 2,50  / Salmone € 2,50 / Pescato del Giorno  € ..

HOSSOMAKI GOOD NIGHT KISS   Gocce di campari, zucchero, orange bitter, angostura, bollicine € 7,00

Tonno € 6,00  / Salmone € 6,00 / Cetriolo € 4,00 / Pescato del Giorno ... GIN INFUSO E TONIC € 8,00

URAMAKI DEK MULE Hierbas, rum, orange bitter, lime, ginger beer € 8,00

CALIFORNIA Granchio, cetriolo, sesamo, maionese dek, teriyaki € 10,00 VODKA SOUR ZENZERO € 7,00

SPICY TUNA  Tonno, avocado, cremoso, spicy, sesamo € 12,00 DEK SPRITZ € 7,00

SALMON Salmone, avocado, caviale, tobikko, cremoso, teriyaki € 12,00 WASABI FIZZ Vodka, limone, zucchero liquido, wasabi, soda top € 7,00

COPACABANA  Cachaca, lime, zucchero, succo d’ananas, birra € 8,00

COUS COUS SALAD € 6,50 SOUTHSIDE Gin, menta, limone, zucchero € 7,00

PANZANELLA DI  TONNO € 6,50 COCKTAIL FRUTTA FRESCA in due versioni € 7,00

TONNO E FAGIOLI € 6,50 ANALCOLICI CON FRUTTA FRESCA € 6,00

CIABATTINA AL POLPO € 8,00 AMERICANO ALLA BIRRA € 7,00

CIABATTINA AL TONNO € 8,00 DEK NEGRONI € 7,00

CIABATTINA AL SALMONE € 8,00

I DOLCI
DEK ICE CREAM   500g di gelato neutro abbinato a granelle, glasse, cheese € 20,00

scaglie

CHOKO DEK   6 bocconcini di gelato misto € 5,00

FRUTTA FRESCA € 7,00

PICCOLA PASTICCERIA € 8,00

SBIRRAMISU' € 6,00  

CIOCCOLATINI HOME MADE € 1,00 cad.

CENTRIFUGHE
FRAGOLA E UVA € 6,00

ANANAS E ZENZERO € 6,00

CENTRIFUGA DEL GIORNO € 6,00

BIBITE
Naturali senza conservanti e senza coloranti

COLA "QUELLA VERA" BALADIN € 4,00

ARANCIATA, CHINOTTO, GASSOSA, TONICA, BITTER ROSSO, BITTER BIANCO,

 LIMONATA, SPUMA PAOLETTI € 4,00 In caso di allergie o intolleranze chiedere al personale di servizio al fine di esaudire le

SCONSIGLIATE MA RICHIESTE vostre richieste

COCA COLA € 4,00 Info: facendo cucina espressa ci scusiamo se alcuni prodotti possono mancare.

COCA COLA ZERO € 4,00 Su disposizione del ministero tutto il pesce crudo è abbattuto prima di essere lavorato.



I VINI ESTERI 0,75 LT

BOURGOGNE Pinot Noir Terres De Velle (Francia) € 30,00

I ROSSI AUXEY DURESSES Les Closeaux Rouge Terres De Velle (Francia) € 35,00

0,35 LT 0,75 LT MAGNUM VOLNAY EZ BLANCHES Terres De Velle (Francia) € 50,00

CASINA GIRASOLE Igt Toscana PODERE IL PALAZZINO € 15,00 BOURGOGNE CHARDONNEY Blanc Terres De Velle (Francia) € 30,00

ARGENINA Chianti Classico Docg PODERE IL PALAZZINO € 22,00 MEURSAULT Blanc Terres De Velle (Francia) € 50,00

PEPPOLI  Chianti Classico Docg MARCHESI ANTINORI € 22,00 BOLLICINE 0,75 LT MAGNUM

BADIA A PASSIGNANO Chianti Class. Docg RIS. MARCHESI ANTINORI € 48,00 DONGJONE Spumante Prosecco Extra Dry Daldin (Veneto) € 15,00

AI CONFINI DEL BOSCO Bolgheri Bio Doc MULINI DI SEGALARI € 23,00 PROSECCO VALDOBBIADENE SUPERIORE Docg Extra Dry Daldin (Veneto) € 20,00

MULINI DI SEGALARI Bolgheri Superiore Doc € 35,00 FRANCIACORTA Docg Blanc De Blanc Cavalleri (Lombardia) € 34,00 € 70,00

BRUCIATO Bolgheri Doc MARCHESI ANTINORI € 18,00 € 30,00 € 70,00 CHAMPAGNE SAVART Blanc De Noires € 60,00

LE DIFESE Igt Toscana TENUTA SAN GUIDO € 28,00 CHAMPAGNE LE PETIT CLOS Brut Grand Cru 2001  100% Pinot Noir € 180,00

GUIDALBERTO Igt Toscana TENUTA SAN GUIDO € 28,00 € 50,00 CHAMPAGNE DOM PERIGNON € 220,00

PERGOLAIA Toscana Igt CAIAROSSA € 20,00 CHAMPAGNE VERGNON Blanc de Blancs Murmure Pas Dosè Premier Cru € 65,00

CAIAROSSA Toscana Igt CAIAROSSA € 56,00 CHAMPAGNE PERRIER JOUET Grand Brut € 70,00

ROSSO DI MONTEPULCIANO Doc CANTINA CROCIANI € 20,00 CHAMPAGNE PERRIER JOUET Biason Rosè € 90,00

NOBILE DI MONTEPULCIANO Doc CANTINA CROCIANI € 28,00 DEK CHAMPAGNE ROSÈ € 50,00

ROSSO DI MONTALCINO Doc CANALICCHIO DI SOPRA € 26,00

BRUNELLO DI MONTALCINO Doc CANALICCHIO DI SOPRA € 60,00 BIRRIFICIO BRUTONTIGNANELLO Toscana Igt MARCHESI ANTINORI € 50,00 € 75,00 € 180,00

GUADO AL TASSO Bolgheri Superiore Doc MARCHESI ANTINORI € 120,00 BIANCA "BIERE BLANCE" € 5,00

SASSICAIA Bolgheri Sassicaia Doc TENUTA SAN GUIDO VARIAB. DEK PILS € 5,00

PIETRANERA Toscana Igt PIAGGIA € 20,00 LILITH "PALE ALE" € 6,00

IL SASSO Carmignano Docg PIAGGIA € 18,00 € 30,00 € 60,00 STONER "STRONG GOLDEN ALE" € 6,00

PIAGGIA Carmignano Riserva Docg PIAGGIA € 24,00 € 45,00 € 110,00

POGGIO DE’ COLLI Carmignano PIAGGIA € 60,00

NEBBIOLO D’ALBA Doc ALBINO ROCCA (Piemonte) € 23,00

BAROLO Docg Comm. G.B. BURLOTTO (Piemonte) € 55,00

PINOT NERO SONNENBERG Alto Adige Doc CANTINA MERANO € 22,00

PINOT NERO RISERVA Selezione Zeno Alto Adige Doc CANTINA  
MERANO (T.A. Adige)

€ 40,00

VALPOLICELLA SUPERIORE Docg ROCCOLO GRASSI (Veneto) € 40,00

AMARONE DELLA VALPOLICELLA Docg ROCCOLO GRASSI (Veneto) € 90,00

ROSSOJBLEO Nero D’Avola Igt GULFI (Sicilia) € 20,00

I BIANCHI
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO Docg CESANI  (Toscana) € 15,00

VIGNE BASSE Vermentino Doc Colli di Luni TERENZUOLA € 18,00

FOSSO DI CORSANO Vermentino Doc Colli di Luni TERENZUOLA € 25,00

PINOT BIANCO SONNENBERG Alto Adige Doc CANTINA MERANO € 25,00

CHARDONNAY Festival Alto Adige Doc CANTINA MERANO € 18,00

MÜLLER THURGAU Festival Alto Adige Doc CANTINA MERANO € 18,00

GEWURZTRAMINER Festival Alto Adige Doc CANTINA MERANO € 20,00

RIBOLLA GIALLA Collio Doc GRADI'S CIUTTA (Friuli) € 20,00 € 45,00

BLANGE Langhe Arneis Doc CERETTO (Friuli) € 25,00 € 55,00

CHARDONNAY Igt JERMANN (Friuli) € 25,00

VINNAE Igt JERMANN (Friuli) € 25,00

VINTAGE TUNINA Igt JERMANN (Friuli) € 60,00 € 130,00

WERE DREAMS Igt JERMANN (Friuli) € 60,00

CERVARO DELLA SALA Umbria Igt ANTINORI (Umbria) € 55,00

VERMENTINO BOLGHERI Guado al Tasso Antinori € 20,00

FIANO DI AVELLINO Docg DI PRISCO (Campania) € 20,00

FALANGHINA Beneventana Igt DI PRISCO (Campania) € 18,00

GRECO DI TUFO Docg DI PRISCO (Campania) € 20,00

ROSATO DEL PALAZZINO Igt Podere Il Palazzino (Toscana) € 18,00

SCALABRONE Rosato Bolgheri DOC MARCHESI ANTINORI (Toscana) € 20,00 € 45,00

PER I VINI AL BICCHIERE: aprendo quotidianamente diverse tipologie, consigliamodi chiedere al personale di sala, 
che a sua volta elencherà le etichette disponibili


